
Lieber Gast

                     Herzlich Willkommen 
                                    im „Tor zum Steigerwald”

Lebenslust und Genuss spiegeln sich in unserer hochwertigen und ehrlichen Küche wider.
Regionale, saisonale, frische Produkte sorgen mit viel Liebe und Freude am

Kochen für den unverfälschten Geschmack vergangener Gasthauszeiten. Überlieferte
Rezepturen unserer Großmutter, über Jahrzehnte „gereift", verbinden sich mit modernen

Kochkünsten zu  Gaumenfreuden, die heute wieder besonders geschätzt werden.

Für eine genussvolle Begleitung Ihrer Speisen sorgen unsere erfrischenden
Bierspezialitäten

der Brauerei Bayer aus dem Steigerwald, 
der Brauerei Leikeim aus Oberfranken sowie

Franziskaner aus München

Ebenso bieten wir Ihnen eine Auswahl erlesener Weine aus ausgezeichneten fränkischen
Weingütern.

Auch die Spirituosen fränkischer Brennereien laden zum genussvollen Abschluss Ihrer kulinarischen
Reise ein.

Nehmen Sie sich Zeit mit allen Sinnen zu genießen, das
wünschen wir Ihnen von Herzen 

Ihre Ruth Döpfner mit Team

Öffnungszeiten
Restaurant: Montag - Donnerstag 16.00 Uhr - 22.00 Uhr Warme Küche: 17.00 Uhr - 21.00 Uhr
Freitag & Samstag: Ruhetag
Sonntag & Feiertag: 11.00 Uhr - 14.00 Uhr Warme Küche: 11.30 Uhr 13.30 Uhr

Wir akzeptieren EC-Kartenzahlung ab einem Rechnungsbetrag von 50,00 €. Keine Kreditkarten!
Alle Preise sind Inklusivpreise.
Auf Wunsch erhalten Sie von unserem Service den Dokumentationsordner, in dem alle Speisen und
Getränke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeführt sind.

“Man soll dem Leib etwas Gutes bieten damit die Seele Lust hat, 
darin zu wohnen.”

                                                                                                    (Winston Churchill)

Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoffen 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstärker. 5) geschwefelt, 7)
mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit Süßungsmittel 12) enthält eine Phenylaninquelle.
13) gewachst 14) mit Taurin 15) Formfleisch-Vorderschinken, 16) mit Plockwurst



2,3,7,13,C,G,L,M 

2,11,3,G,L,M 

7,11,3,C,G,M,L 

Fränkische Brotzeit ab 17.00 Uhr

Räucherwurstspezialitäten aus dem Steigerwald 
mit Schinken & Salami            

Schweizer Wurstsalat im Hausdressing                                                                          

Fränkisches Bratwürste mit Sauerkraut                                                                           

Zu unseren Brotzeiten - Gerichten servieren wir Bauernbrot.

17,90 €

11,80 €

12,80 €

2,3,4,C,L,O 

2,3,4,C,G,O,A,P,H,F 

Kindergerichte

Kinderschnitzel mit Pommes frites                                             

Chicken Nuggets mit Pommes frites                                           

1 Bratwurst mit Pommes frites                                                    

Beachten Sie bitte, dass diese Gerichte nur unseren kleinen Gästen
vorbehalten sind!

2,3,4,C,G,L,N,O,E,A,P,H,F 

9,50 €

9,50 €

8,90 € 



Unsere Empfehlungen

Blue Sprizz                                           

Suppe

Bärlauchcremesuppe mit Croutons
   
                          
Vorspeise

Bunter Frühlingssalat mit gebratenen Putenbruststreifen                                             
dazu knuspriges Baguette

Burrata
auf Wildkräutersalat, frischen Tomaten, Anti Pasti & würzigem 
Bärlauchpesto, knusprige Sonnenblumenkernen, Olivenöl mit Weißbrot

0,2l I 7,00 €

15,80 €

Hauptgerichte

Filet vom Saibling auf Silvanernudeln 
mit Gemüsestreifen         

Schweinelendchen auf Austernpilzen in Bärlauchsauce
dazu Kroketten & Salat

Geschnetzeltes von der Putenbrust
mit Champignons in Bärlauchrahmsauce, Butterspätzle & Salat

VEGETARISCH 

Kräutersaitlinge & Austernpilze in Bärlauchrahm & Semmelklößen

24,80 €

19,90 €

24,80 €

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir keine Umbestellungen annehmen und 
für Verpackungsmaterial 1,50 € verrechnen!

6,50 €

16,80 €

20,80 €



Suppe

Fränkische Leberknödelsuppe mit Schwemmerle        
C,N,A

 6,20 €

8,4C,G,N,O,A,P,H,F

D,M,N,G,8,4

Vorspeisen

Ziegenfrischkäse in mediterraner Panade 
an Blattsalat mit Feigensenfsauce                                         

Geräuchter Lachs 
an Kartoffelrösti mit Sour Creme & Salatgarnitur                                                           

10,80 € 

14,80 € 

16,20 €

Vegetarisch

Schupfnudelpfanne       
in Kräuterrahmsauce mit mediterranem Gemüse 
& geriebenem Hartkäse
1,G,C,L

16,50 €
17,50 €

23,80 €

Hauptgerichte
...vom Schwein

Schweineschnitzel “Wiener Art”
mit Pommes frites & gemischtem Salat
mit hausgemachtem Kartoffelsalat & gemischtem Salat 

Spieß von der Schweinelende
mit Speck umwickelt, auf einer Champignonrahmsauce, 
dazu Butterspätzle & gemischtem Salat 

2,C,A,H,F,O,M

8,2,G,C,A,M



3,5,O,L,N

Hauptgerichte
...vom Schwein

Cordon bleu vom Schweinerücken
gefüllt mit gekochtem Schinken & Käse,
dazu Pommes frites & Salat 

Ofenfrischer Schweinebraten 
mit Klößen & Sauerkraut 
immer nur SONNTAGS AB 11:30 Uhr 

22,80 € 

16,80 € 

2,15,C,G,N,O,M

8,5,C,G,L,O,M

21,80 €

Hauptgerichte
...vom Rind

Fränkischer Sauerbraten
mit Klößen & Blaukraut 

Gekochte Mastochsenbrust 
in Meerrettichsauce, Preiselbeeren sowie
frisch geriebenem Kren & Butternudeln 

Rumpsteak vom Weiderind
mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu
Wedges, Kartoffelcreme & Salat 

O,C,L,N

3,5,8,11

21,80 €

 200g
29,50 €



Dessert

8,50 €

10,20 €

8,50 €

1,2,4,8,C,G,N,A,P,F

1,2,4,8,C,G,N,A,P,F

1,2,4,8,C,G,N,A,P,F

Limoncello
Zitronenspeiseeis mit Limonenlikör sowie Obst & Sahne

7,80 €
G

Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne

Schokoladensoufflé
mit flüssigem Kern an frischem Obst & Sahne

Apfelkräpfli mit Vanilleeis & Sahne

Vanilleeis mit heißen Himbeeren & Sahne

Eisdessert Pannacotta Style an Mangosauce & Sahne

Eis mit Mascarponegeschmack “Tiramisu” 
auf Schokoladensauce mit frischem Obst

8,50 €

7,90 €

7,90 €

Tartufo Bianco
halbgefrorener Eistrüffel aus einer Kaffee- & Zabaionecreme

6,80 €
A,C,G

Tartufo Pistazie
halbgefrorener Eistrüffel aus Pistazieneis & Pistazienkern
mit Haselnüssen 

6,80 €
G,H


	Lieber Gast
	Herzlich Willkommen                                      im „Tor zum Steigerwald”
	Lebenslust und Genuss spiegeln sich in unserer hochwertigen und ehrlichen Küche wider. Regionale, saisonale, frische Produkte sorgen mit viel Liebe und Freude am Kochen für den unverfälschten Geschmack vergangener Gasthauszeiten. Überlieferte Rezepturen unserer Großmutter, über Jahrzehnte „gereift", verbinden sich mit modernen Kochkünsten zu  Gaumenfreuden, die heute wieder besonders geschätzt werden.
	Für eine genussvolle Begleitung Ihrer Speisen sorgen unsere erfrischenden Bierspezialitäten der Brauerei Bayer aus dem Steigerwald,  der Brauerei Leikeim aus Oberfranken sowie Franziskaner aus München
	Ebenso bieten wir Ihnen eine Auswahl erlesener Weine aus ausgezeichneten fränkischen Weingütern.
	Auch die Spirituosen fränkischer Brennereien laden zum genussvollen Abschluss Ihrer kulinarischen Reise ein. Nehmen Sie sich Zeit mit allen Sinnen zu genießen, das wünschen wir Ihnen von Herzen
	Ihre Ruth Döpfner mit Team
	Öffnungszeiten Restaurant: Montag - Donnerstag 16.00 Uhr - 22.00 Uhr Warme Küche: 17.00 Uhr - 21.00 Uhr Freitag & Samstag: Ruhetag Sonntag & Feiertag: 11.00 Uhr - 14.00 Uhr Warme Küche: 11.30 Uhr 13.30 Uhr
	Wir akzeptieren EC-Kartenzahlung ab einem Rechnungsbetrag von 50,00 €. Keine Kreditkarten! Alle Preise sind Inklusivpreise. Auf Wunsch erhalten Sie von unserem Service den Dokumentationsordner, in dem alle Speisen und Getränke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeführt sind.
	“Man soll dem Leib etwas Gutes bieten damit die Seele Lust hat,  darin zu wohnen.”                                                                                                     (Winston Churchill)

	Kindergerichte
	Kinderschnitzel mit Pommes frites
	Chicken Nuggets mit Pommes frites
	1 Bratwurst mit Pommes frites
	Beachten Sie bitte, dass diese Gerichte nur unseren kleinen Gästen vorbehalten sind!
	9,50 €
	9,50 €
	8,90 €

	Fränkische Brotzeit ab 17.00 Uhr
	Räucherwurstspezialitäten aus dem Steigerwald  mit Schinken & Salami
	Schweizer Wurstsalat im Hausdressing
	Fränkisches Bratwürste mit Sauerkraut
	Zu unseren Brotzeiten - Gerichten servieren wir Bauernbrot.
	17,90 €
	11,80 €
	12,80 €

	Unsere Empfehlungen
	Blue Sprizz

	Suppe
	Bärlauchcremesuppe mit Croutons

	Vorspeise
	Bunter Frühlingssalat mit gebratenen Putenbruststreifen                                              dazu knuspriges Baguette
	Burrata auf Wildkräutersalat, frischen Tomaten, Anti Pasti & würzigem  Bärlauchpesto, knusprige Sonnenblumenkernen, Olivenöl mit Weißbrot

	6,50 €
	15,80 €
	16,80 €
	0,2l I 7,00 €

	Hauptgerichte
	Filet vom Saibling auf Silvanernudeln  mit Gemüsestreifen
	Schweinelendchen auf Austernpilzen in Bärlauchsauce dazu Kroketten & Salat
	Geschnetzeltes von der Putenbrust mit Champignons in Bärlauchrahmsauce, Butterspätzle & Salat

	VEGETARISCH
	Kräutersaitlinge & Austernpilze in Bärlauchrahm & Semmelklößen
	24,80 €
	24,80 €
	19,90 €
	20,80 €


	Vorspeisen
	Ziegenfrischkäse in mediterraner Panade  an Blattsalat mit Feigensenfsauce
	Geräuchter Lachs  an Kartoffelrösti mit Sour Creme & Salatgarnitur
	10,80 €
	14,80 €

	Suppe
	Fränkische Leberknödelsuppe mit Schwemmerle
	6,20 €

	Vegetarisch
	Schupfnudelpfanne        in Kräuterrahmsauce mit mediterranem Gemüse  & geriebenem Hartkäse
	16,20 €

	Hauptgerichte ...vom Schwein
	Schweineschnitzel “Wiener Art” mit Pommes frites & gemischtem Salat mit hausgemachtem Kartoffelsalat & gemischtem Salat
	Spieß von der Schweinelende mit Speck umwickelt, auf einer Champignonrahmsauce,  dazu Butterspätzle & gemischtem Salat
	16,50 €
	17,50 €
	23,80 €

	Hauptgerichte ...vom Schwein
	Cordon bleu vom Schweinerücken gefüllt mit gekochtem Schinken & Käse, dazu Pommes frites & Salat
	Ofenfrischer Schweinebraten  mit Klößen & Sauerkraut  immer nur SONNTAGS AB 11:30 Uhr
	2,15,C,G,N,O,M
	3,5,O,L,N

	22,80 €
	16,80 €

	Hauptgerichte ...vom Rind
	Fränkischer Sauerbraten mit Klößen & Blaukraut
	Gekochte Mastochsenbrust  in Meerrettichsauce, Preiselbeeren sowie frisch geriebenem Kren & Butternudeln
	Rumpsteak vom Weiderind mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu Wedges, Kartoffelcreme & Salat
	O,C,L,N
	200g
	8,5,C,G,L,O,M


	21,80 €
	21,80 €
	29,50 €
	Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne
	Schokoladensoufflé mit flüssigem Kern an frischem Obst & Sahne

	Apfelkräpfli mit Vanilleeis & Sahne
	Vanilleeis mit heißen Himbeeren & Sahne
	Eisdessert Pannacotta Style an Mangosauce & Sahne
	Eis mit Mascarponegeschmack “Tiramisu”  auf Schokoladensauce mit frischem Obst
	8,50 €
	7,90 €
	7,90 €
	Limoncello Zitronenspeiseeis mit Limonenlikör sowie Obst & Sahne

	7,80 €
	Tartufo Bianco halbgefrorener Eistrüffel aus einer Kaffee- & Zabaionecreme

	6,80 €
	Tartufo Pistazie halbgefrorener Eistrüffel aus Pistazieneis & Pistazienkern mit Haselnüssen

	6,80 €

	Dessert
	8,50 €
	10,20 €
	8,50 €


